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Chocolate 70% cacao

Chocolate oscuro 70% cacao saborizado con esencias naturales y/o

especias

MARCA

Maracacao

PAÍS DE ELABORACIÓN

México

PRESENTACIONES

Barra 70 g · Gotas 250 g
(piezas de ±10 g)

VIDA DE ANAQUEL

Dos años en condiciones
sugeridas

01 Descripción del producto

Chocolate oscuro con 70% de cacao, elaborado a partir
de chocolate extra oscuro 70% cacao y adicionado con
esencias naturales grado alimenticio y/o especias
naturales seleccionadas.

Producto de sabor intenso a cacao, con notas
aromáticas características de la esencia o especia
utilizada. Las diferentes variedades Maracacao
mantienen como base el mismo chocolate 70% cacao y
se diferencian por la esencia natural, especia o
combinación utilizada.

02 Ingredientes base

Licor de cacao, azúcar, manteca de cacao, lecitina de
soya y extracto natural de vainilla. Según la variedad
se adicionan esencias naturales grado alimenticio y/o
especias naturales. Los ingredientes específicos del
sabor se declaran en la etiqueta de cada variedad.

03 Alérgenos

Contiene soya. Puede contener leche y frutos de
cáscara.

04 Características organolépticas

Color: marrón oscuro.

Aroma: característico a chocolate, complementado
por las notas propias de la esencia o especia
utilizada.
Sabor: característico a chocolate oscuro 70% cacao,
libre de sabores anormales y con notas propias de la
variedad.

Textura: sólida, firme y homogénea a temperatura
ambiente.
Formato: barras (tableta sólida de 70 g) y gotas
(piezas de ±10 g en presentación de 250 g).

05 Información nutrimental de referencia

Valores promedio por 100 g de chocolate base:

NUTRIMENTO POR 100 G

Contenido energético 600 kcal / 2,510 kJ

Grasas totales 44 g

Grasas saturadas 27 g

Grasas trans 0 g

Carbohidratos 45 g

Azúcares totales 30 g

Azúcares añadidos 29 g

Proteínas 8 g

Fibra dietética 15 g

Sodio 0 g

06 Parámetros de la materia prima

Humedad: menor a 1%.

Micrometría: 18–22 µm.
Viscosidad Casson: 500–1,100 mPa·s.
Límite de fluencia Casson: 5–13 Pa.

07 Usos

Barras de 70 g: producto listo para consumo directo.

Gotas de 10 g: consumo directo y aplicaciones en
bebidas, repostería, chocolatería y postres.

08 Almacenamiento

Conservar en un lugar limpio, fresco y seco, protegido
de la luz directa, olores fuertes y fuentes de calor.
Temperatura recomendada: 16–20 °C. Humedad
relativa: inferior al 60%. Mantener bien cerrado
después de abrir. No requiere refrigeración en
condiciones normales.
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